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3500 mg beta-glukan( a ptichut& Piichut® jsou ze skupiny
ananas, borivka, demy rybiz, kdva, mango v mnoZstvi 0,2 aZ
0,9 ml na 11 napoje. Zpisob vyroby tohoto nipoje, spo&iva v
tom, Ze se do vody o teplot& 40 °C za stalého michani pFida
sladovy pekafsky vytaZek a po 5 min. se teplota roztoku zvy 4
na 62 °C, nadeZ se pfida rozemlety slad a po dobu 30 min. se
za stalého michani rmut udrzuje na teploté 62 °C, nale? se
teplota zvy3ina 70 °C a udrzuje se po dobu 1 hediny, po
zeukfeni mutu nasleduje vyhFat rmutu na 75 °C a pFepusténi
do scezovaci kddg, ve které se po 15 min. prodlevé zahdji
scezovani a ndsledné vyslazovéni vody, pFitem2 hmotnostni
pomér surovin, tj. rozemietého sladu, stadového vytazku a
vody je 3:1:10.
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Sladinovy nipoj se zvySenym obsahem beta-glukanii a zpiisob jeho vyroby
Oblast techniky
Vynalez se tyka pFipravy nealkoholického sladinového népoje se zvydenym obsahem beta—gluka-

nit a zpisobu jeho vyroby.

Dosavadni stav techniky

Glukany jsou pFirodni polymery glukézy, které tvoi zikladni souddst bunécné stény hub, mofs-
kych fas a obilnin. Beta-glukan je polysacharid, ktery je tvofen z glukosovych jednotek vazanych
vazbami beta—|.3 a beta—1.4, kde vazba (1—3)-beta—glukosodicka je zastoupena asi z 30 %,
zbytek tvoii vazba (1—4)-beta-glukosodicka. Celkové zastoupeni beta-glukand v zrnu jeémene
se nachdzi v rozmezi od 2 do 11 % hmotnosti zrna v zivislosti na odriidé a pidn& klimatickych
podminkach. Obvykla hodnota je 4 az 7 %.

Bunéiné stény endospermu jeémene obsahuji asi 75 % beta—glukanii a 20 % pentozanil. Vy33i
obsah beta-glukanii v pivovarskych surovinach je ze sladatského a pivovarského hlediska pova-
yovan za nezadouci (niz8 mobilizace $krobu a zdsobnich proteind, problémy pfi filtraci piva,
tvorba zakall v pivu).

Beta-glukany jako souast tzv. dietni vlakniny a maji pfiznivy vliv na lidské zdravi. Dietni vlak-
nina absorbuje vodu a zvétiuje tak sviij objem, navozuje pocit plnosti Zaludku a celkové sytosti,
snizuje vstiebavani sacharidd, tuki, a zluGovych kyselin, ma vyznamny hypocholesterolemicky a
hypoglykemicky G&inek, zvétsenim objemu a zmék&enim stfevniho obsahu usnadiiuje vyprazdiio-
vani a ma také ochranny &inek na sliznice zaZivaciho traktu. Zdravotni program americkeé spo-
leGnosti pro vyzivu (FDA) doporuduje tii gramy beta-glukanii denné jako zdroj dietni viakniny.
Jednim ze zdroji beta-glukan@ v lidské vyZzivé mohou byt i napoje na bézi sladiny.

Ze spisu CZ 1998-2503 Al je znam zpiisob vyroby fermentované sladiny pro acely vareni piva,
to véak neni cilem nového Feseni. Rovnéz ze spisu EP |1 680 498 B1 je zndm zpiisob piipravy
sladiny s fipravou cesty sladiny v procesu, ale vie je opét provadéno s cilem vyrabét pivo.

Cilem vynélezu je predstavit ndpoj na bazi sladiny, ktery by spojoval vyhody vlastnosti beta-glu-
kanu v oblasti diety a mé&l by pfijemnou chut’.

Podstata vynalezu

Vyse uvedené nedostatky odstrafiuje do znaéné miry sladinovy népoj se zvySenym obsahem beta-
glukani, jehoz podstata spodiva v tom, Ze napoj sestdva z nezkvagené sladiny obsahujici v 1 litru

900 az 3500 mg beta-glukan a pfichuté.

Ve vyhodném provedeni jsou pfichuté ze skupiny ananas, borivka, ¢erny rybiz, kava, mango v
mnozstvi 0,2 az 0,9 ml na 1 | napoje.

Dalsim piedmétem vynalezu je zplsob vyroby sladinového napoje, kdy se do vody o teploté
40 °C za stalého michani pfida sladovy pekafsky vytazek a po 5 minutach se teplota roztoku zvy-
§i na 62 °C, naleZ se piida rozemlety slad a po dobu 30 minut se za stalého michani rmut udrZuje
na teploté 62 °C, nate se teplota zvysi na 70 °C a udr?uje se po dobu 1 hodiny, po zcukfeni
rmutu nasleduje vyhfati rmutu na 75 °C a piepusténi do scezovaci kadé, ve které se po 15
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minutové prodlevé zahaji scezovani a nasledné vyslazovani vody, piiéemZ hmotnostni pomér
surovin, tj. rozemletého sladu, sladového vytazku a vody je 3:1:10.

Ptiklady provedeni vynilezu

Nealkoholicky napoj se zvy$enym obsahem beta-glukanil se vyrabi ze sladiny pfipravené enzy-
matickym rozkladem latek obsaZenych v jecném sladu nebo je¢ném Srotu ve smési se sladovym
vytaZkem a vodou v poméru 3:1:10. rmutovanim. Napoj se nezkvasuje. Napoj obsahuje v 1 litru
nejméné 900 mg beta-glukanil. Napoj je mozné dochutit pfidavkem aromat nebo esenci, pfipadné
je moZné jej sytit oxidem uhli¢itym. Obsah beta-glukani miize kolisat, protoze jejich koncent-
race v napoji zavisi na obsahu beta-glukanti v pouZzité suroving.

Piiklad 1

Pro pfipravu napoje ze stadu byl pouzit jeémen odridy Radegast. Pfiprava sladu byla provedena
tak, ze jecmen byl macen prvni den po dobu 5 hodin a poté nasledovala 19 hodin vzdu$na pie-
stavka. Druhy den byl je¢men magen po dobu 5 hodin a poté nasledovala 19 hodin vzduina pre-
stavka. Teplota maceci vody byla 14 °C, teplota je€mene pii vzduSnych prestavkach byla také
14 °C. Tteti den nasledovalo hvozdéni, které bylo provedeno technologii obvyklou pro hvozdéni
na jednoliskovém hvozdé pfi 55 °C po dobu 12 hodin, naslednym postupnym zvyS$ovanim teploty
na 80 °C po dobu 6 hodin a dotaZenim pfi teploté 80 °C po dobu 4 hodin.

Vlastni pfiprava napoje:

Do 101 vody o teploté 40 °C byl za stalého michani ptidan 1 kg sladového peka¥fského vytazku.
Po 5 min, byla teplota roztoku zvyfena na 62 °C. Poté byly pfidany 3 kg rozemletého sladu a po
dobu 30 min byla za stalého michani rmutu (suspenze sladu s vodou) udrZovana teplota 62 °C.
Poté byla teplota zvy$ena na 70 °C a udrZovana po dobu 1 hodiny a kaZdych 10 min se ovéfovala
na porcelanové podloZce zcukfeni rmutu jodovou zkouskou. Po zcukieni, nasledovalo vyhiati
rmutu na 75 °C a piepusténi do scezovaci kadé&, ve které bylo po 15 min prodlevé zahajeno sce-
zovani a nasledné vyslazovani 2 x 101 vody teplé 76 °C. Ziskana sladina byla ochlazena na
20 °C. Pro dal3i uchovavani se napoj v lahvich pasterizuje ponofenim do vody 62 °C teplé po
dobu 30 min.

Obsah beta-glukand 1503 mg v 1 litru napoje.

Priklad 2

P¥iprav napoje byla provedena stejnym zpiisobem jako v pfikladé t. Pouze rozemlety slad z jec-
mene byl nahrazen rozemletym nesladovanym je¢menem jarnim s bezpluchym zrmem (odrida AF
Lucius).

Obsah beta-glukani 3141 mg v 1 litru napoje

Priklad 3

Sladinové napoje pfipravené podle pfikladu 1 a 2 byly ochuceny pomoci aroma (vyrobce
AKRAS Flavours AG, Rakousko). Byly pfipraveny tyto pfichuté:

Ananas (0,5 ml aroma na 1 | napoje)
Boritvka (0,75 ml aroma na 1 | napoje)
Cerny rybiz (0,8 ml aroma na 1 | népoje)
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Kava (0,55 ml aroma na | 1 napoje)
Mango (0.2 ml aroma na 1 | napoje)

Na zakladé celkového subjektivniho dojmu 11 degustatori byl nejlépe hodnocen népoj s pfichuti
gerného rybizu, dale s p¥ichuti manga a borivky.

PATENTOVE NAROKY

1. Sladinovy napoj se zvy$enym obsahem beta-glukani, vyznadujici se tim, ze,
sestava z nezkvasené sladiny obsahujici v 1 litru 900 az 3500 mg beta-glukan a pfichutg.

2. Sladinovy napoj podle naroku I, vyznacéujici se tim, Ze pfichuté jsou ze skupiny
ananas, bortivka, cerny rybiz, kdva, mango v mnozstvi 0,2 ml az 0,9 ml na 1 | napoje.

3. Zplsob vyroby sladinového napoje podle nérokii | a2, vyzmacdujici se tim, Zese
do vody o teploté 40 °C za stalého michani pfida sladovy pekafsky vytaZek a po 5 minutich se
teplota roztoku zvydi na 62 °C, naCeZ se ptida rozemlety slad a po dobu 30 minut se za stilého
michani rmut udr?uje na teploté 62 °C, nateZ se teplota zvysi na 70 °C a udrzuje se po dobu 1
hodiny, po zcukfeni rmutu nasleduje vyhFati rmutu na 75 °C a pfeputéni do scezovaci kadg, ve
které se po 15 minutové prodlevé zahaji scezovani a nasledné vyslazovani vody, pii¢emz hmot-
nostni pomér surovin, tj. rozemletého sladu, sladového vytazku a vody je 3:1:10.

4. Zpisob podle naroku3,vyznadujici se tim, Ze namisto rozemietého sladu se pou-
Zije §rot z nesladovaného jecmene.

5. Zptsob podle naroku 3 nebo 4, vyzna&ujici se tim, Zese piidaji pfichuté ze
skupiny ananas, boriivka, Eerny rybiz, kava, mango v mnoZstvi 0,2 az 0.9 ml na 1 | napoje.

Konec dokumentu
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