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Zitny slad
Oblast techniky
Technické feseni se tyka sloZeni a zplisobu piipravy Zitného sladu.

Dosavadni stav techniky
V potravinafstvi se Zito vyuZiva pifi vyrob&€ nékterych druhid chleba, lihu a kdvové nahrazky.

V poslednich letech roste zdjem o vyuZiti Zita i pro vyrobu specidlnich piv, ale jeho podil
v sypani na varku je omezen enzymatickou aktivitou je¢ného sladu.

Podstata technického feSeni

Uvedené nedostatky odstrariuje Zitny slad, podle technického feSeni, jehoZ podstata spodiva
v tom, Ze je vyroben z Zita setého /Secale cereale L./, pfiCemz Zitny slad obsahuje minimalné
80 % extraktu, diastatickd mohutnost vykazuje min. 300 jednotek WK a Kolbachovo &islo vyka-
zuje hodnotu min. 40.

Jako surovina pro Zitny slad se pouziva Zito seté /Secale cereale L./, s minimalni kli€ivosti 94 %.
Maéceni se provadi dvoudenni s dvéma vodami. V dob& méceni je vhodné provadét michéni tla-
kovym vzduchem. Doporueny pomér vody a zrna je 3:1, teplota méceci vody 14 °C, teplota
kii¢eni také 14 °C. Pfi kliCeni se jednou denn€ provadi obraceni dila. Celkovd doba maceni
a kli¢eni je 72 h. Po ukonceni kli€eni nasleduje standardni sladafské hvozdéni.

Nasledujici priklad provedeni Zitného sladu podle technického feSeni pouze dokladds, ale nijak
neomezuje.

Priklad provedeni

Pro piipravu Zitného sladu bylo pouZito 100 kg Zita setého a bylo namoceno do 300 litrii vody
s provzdusiiovanim. Délka namadek byla 1. den 4 hodiny, 2. den 6 hodin. Tteti den byl obsah
vody ve vymaceném Zit€ upraven dokropenim tak, aby Zito obsahovalo 45 % vody. Teplota vody
a teplota vzduchu v priib&éhu vzdusnych prestavek byla 14 °C.

Kliceni probihalo po dobu tfi dni pfi teploté 14 °C, celkovy €as méaceni a kliceni byl 6 dni.

Hvozdéni probihalo na jednoliskovém, elektricky vyhiivaném hvozd€ 1 x 22 hodin, pfi teploté
predsouseni 55 °C po dobu 12 hodin a pti dotahovaci teploté 80 °C po dobu 4 hodin.

Tabulka 1

Kvalitativni sladarské ukazatele Zitného sladu
Parametr Jednotka Zitny slad
Obsah vody ve sladu % 4,5
Extrakt sladu v susiné sladu % 89,7
Diastatickd mohutnost j. WK 352
Kolbachovo ¢&islo % 66,0
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Primyslova vyuZitelnost

Zitny slad je pouZitelny zejména pii vyrobé riiznorodych vyrobki, jako je mouka, chléb nebo
pivo &1 jiné.

NAROKY NA OCHRANU

1. Zitnyslad, vyznaéujici se tim, Ze je vyroben z Zita setého /Secale cereale L./,
pfi¢emZ obsahuje minimalné 80 % extraktu, diastatickd mohutnost vykazuje min. 300 jednotek
WK a Kolbachovo &islo vykazuje hodnotu min. 40.
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