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PARAMETRY JAKOSTI SLADOVNICKEHO JECMENE ZE SKLIZNE 2006

(stav k 25. 9. 2006)

Ing. Josef Prokes, VUPS, a. s., Sladarsky ustav Brno

Dle udaju CSU bylo v letodnim roce oseto
jarnim jeémenem celkem 425 635 ha a cel-
kové mnozstvi sklizeného je€mene je asi 1,6
mil. tun.

Prabéh vegetace

Neobvykle dlouha zima se snéhovou po-
kryvkou vladla jesté 25. 3. 2006 na celém
uzemi republiky. Koncem bfezna zacal v jizni
a teplejsi ¢asti snih odtavat, a v této oblasti
byl jeémen vyset v pribéhu prvni dekady
dubna, tj. s tfitydennim zpozdénim. Ostatni
plochy byly osety do konce dubna, ve vyssich
oblastech a na téz8ich pudach nebylo vyjim-
kou seti jeSté na pocatku kvétna.

Ne vSechny pozemky byly na seti dobfe pfi-
praveny, a vlivem pfesycenosti ptdy vodou
byla plda studend a porosty vzchazely
dlouho. V oblastech s lokalnimi desti doslo az
k zamokreni pudy a k poskozeni vzchazeji-
cich porosta.

Pfiznivy pribéh hlavniho vegetaéniho ob-
dobi mirné zkratil zpozdéni vegetace, ale vySsi
teplota v zavéru €ervna, a zejména vysoké tro-
pické teploty prakticky cely mésic Cervenec
zkratily vegetaci. Je€meny vlivem nedostatku
vlahy vytvorily drobnéjsi zrna s nizSim obsa-
hem 8krobu. Neni vyjimkou, Ze celkova délka
vegetaéni doby jeémene nedosahla ani 100
dni. Na jesté ne zcela dozralé porosty pfisly
srpnové, ve dvou etapach déletrvajici destové
srazky, které rozdélily sklizeh na tfi useky,
a tim na tfi skupiny kvality jeCmene.

Hodnoceni trovné vynost a prabéhu
sklizné

LetoSni vynosy byly ve vSech oblastech
niz8i. Doslo k vyraznému zkraceni vegetaéni
doby, a tim se vynosové a kvalitativni vlast-
nosti odrdd nemohly projevit. Vynucena skli-
zen zacala po 20. ¢ervenci. Do konce Cer-
vence, resp. 3. srpna, bylo sklizeno asi 90 000
ha a celkové mnozstvi kvalitniho je€émene
bylo asi 420 000 tun. Tento jeCmen je $pic-
kové kvality, nékde drobnéj$iho zrnaa s mirné
vy88im obsahem bilkovin. Je sldamové Zluty,
biologicky €isty a neporostly. Prvni obdobi de-
§tl (od 3. 8.2006 do 8. 8.2006), ale zejména
dalsi obdobi destli (od 12. 8. 2006 do 15. 8.
2006) ucinilo konec s dobrou jakosti sklize-
ného je¢mene. V té dobé bylo dle udaju MZe
sklizeno celkem asi 630 tis. tun, které Ize
s malym omezenim (obsah bilkovin, nékde
zahnédlé $picky) povazovat za surovinu
vhodnou k vyrobé sladu. Vydatné opakované
nékolikadenni desté zplsobily, Ze ne zcela
dozralé jeCmeny zacaly rychle porastat
a zcela ztratily biologickou odolnost. Tak silny
projev pordstani v klasech, kdy se klasy opét
i zazelenaly, neméa pamétnika, a literarni in-
formace také nebyly nalezeny. Sklizen dale
pokracovala, ale doslo k poklesu hektarového
vynosu a k dalSimu snizeni jakosti jeCmene.

Pramérny hektarovy vynos je 3,75t a jesté
18. 9. 2006 nebyla sklizen jarniho jeémene
ukoncéena.

Neobvykle opozdéné dodavané vzorky jec-
mene na mikrosladovaci zkousky by mély re-
prezentovat celé spektrum jakosti jeCmene,
s ohledem na realné moznosti kazdé sladovny,
coz se logicky projevilo v po¢tu zpracovanych
a vyhodnocenych jeémend, a zejména sladu.

Tab. 1 Prdmérny obsah bilkovin v je¢meni
sklizni 1991-2006

Rok N.6,25 (%)
1991 11,2
1992 11,2
1993 12,0
1994 11,3
1995 11,3
1996 11,1
1997 11,2
1998 11,3
1999 10,7
2000 12,5
2001 10,8
2002 10,9
2003 10,6
2004 9,9
2005 10,9
2006 11,2

Technologie laboratorniho sladovani

Macent:

1.den — 4 h pod vodou 14 °C, 20 h vzdu$na
prestavka

2.den — 5 h pod vodou 14 °C, 19 h vzdu$na
prestavka

3.den — délka namoceni volena tak, aby ob-
sah vody v je€émeni byl po vymoceni
45 %, nebo mohl byt dosazen malym
dokropenim pfi zahajeni klieni.

Byl zfejmy velky rozdil v pfijmu vody, jec¢-

meny po destich berou vodu velmi rychle,
hrozi az ,utopeni“ zrna.

Tab. 2 Jakost jeémene 20042006 v CR

Kliceni:

Je¢meny kli€ily véetné maceni 6 dni pfi tep-
loté 14 °C ve sladu. Vzorky jiz b&€hem kli¢eni
nebyly dokrapény, jednou denné byly obra-
ceny a kypreny. Dosazend primérna vytéz-
nost sladovani (92,7 %) v susiné je pfizniva.

Hvozdeéni:

Zelené slady byly hvozdény na jednolisko-
vém elektricky vyhfivaném hvozdu celkem
22 h. Teplota pfedsous$eni byla 55 °C po dobu
12 h a teplota dotahovani byla 80 °C po dobu
4 h.

Gushing — bylo pfipraveno 32 sladu a vy-
sledky testu na gushing sladu byly nasledu-
jici: 23 x vysledek 0 ml, 5 x vysledek ,X*, 2
x vysledek ,XX* a 2 x vysledek ,XXX".

Vyrobené slady dobfe zcukfily — 34 sladud
do 10 min, 16 slad( do 10-15 min a 2 slady
do 15 min. Z 52 laboratornich sladin jich 40
stékalo Cirych, 6 sladin stékalo slabé opali-
zujicich a 6 sladin stékalo opalizujicich. Pri-
mérna barva sladiny 3,6 j. EBC je méné pfiz-
nivd. Primérné hodnoty: extraktu sladu —
81,4 %, rozdilu jemného a hrubého mleti
DLFU - 1,2 %, relativniho extraktu — 39,2 %,
dosazitelného stupné prokvaseni — 80,2 %,
diastatické mohutnosti 378 j. WK, obsahu roz-
pustného dusiku 83 mg/100 ml, Kolbachova
Cisla 42,7 a friability sladu 82,5 % ukazuji, ze
slady vyrobené z jeémen( sklizné 2006 jsou
ve své kvalité velmi rozdilné, nebot je velmi
Siroky rozsah stanovenych hodnot u kazdého
kvalitativniho parametru (napf. extrakt sladu
v susiné kolisa v rozmezi 79,9-84,1 %, rela-
tivni extrakt v rozmezi 30,6-56,3 %, roz-
pustny N od 67 az do 108 mg/100 ml).

Specialni parametry sladu —hodnoty zakalu
mérené zakalomérem pfi 15° — v prliméru
1,94 j. EBC a pfi 90° — v priméru 1,66 j. EBC

2004 2005 2006
Pocet vzork( 135 98 119
Objemova hmotnost kg 70,1 68,2 67,3
Absolutni hmotnost g 42,5 40,4 38,9
Klic¢iva energie 4 ml 72 h % 96,0 95,0 91,0
Kli¢iva rychlost % 71,6 67,8 77,2
Kli¢iva energie 8 ml 72 h % 71,0 56,0 86,0
Kli¢ivost H,O, 72 h % 97,9 98,3 97,8
Vlaha % 11,9 12,6 12,7
Skrob % 63,9 63,6 62,1
Bilkoviny % 9,9 10,9 11,2
Sladovani
Vytéznost sladu % 92,6 92,2 92,7
Tab. 3 Jakost sladu v letech 2004-2006 v CR
2004 2005 2006
Pocet vzorkl 94 64 52
Barva sladu j.-EBC 2,9 3,0 3,6
Extrakt sladu % 82,4 81,4 81,4
Rozdil extraktu v DLFU % 1,4 1,4 1,2
RE 45 °C % 37,6 35,1 39,2
Dosaz. stuperi prokvaseni % 81,3 80,0 80,2
Diastaticka mohutnost j-WK 364 372 378
Rozpustny N mg/100 ml 73 75 83
Friabilita % 77,3 80,1 82,5
B-glukany mgl/l 415 242 313
Oxalaty mg/100 g 15,0 15,1 13,9
Z 15° j- EBC 1,23 1,39 1,94
Z 90° j-EBC 1,35 1,63 1,66
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jsou pfiznivé. Primérna hodnota obsahu B-
glukan( ve sladiné je vy$si — 313 mg/l.
V8echny vysledky jsou vzdy uvedeny v su-
§iné vzorku. Odridy jeémene nebyly ovéro-
vany, byly prevzaty Udaje od dodavatel(.

Zaveér
Vzhledem k podminkam sklizné rozliSu-
jeme je¢men sklizeny do 3. 8. 2006, ktery je
vysoce kvalitni, fyziologicky a biologicky ne-
poskozeny. JeEmen sklizeny v kratkém obdobi
od 8. 8.do 12.8.2006 je jiz mirné fyziologicky
poskozeny, jeCmeny sklizené pozdéji jiz ne-
spliuji zakladni pozadavky na sladovnicky
jeEmen (porostly a biologicky napadeny).
Vyrazné zkraceni vegetace se projevilo
v niz§im obsahu Skrobu a mirné vy$sim, ale
stale jesté pfiznivém obsahu bilkovin.
Je¢meny pfijimaly vodu pfi maéeni velmi roz-
dilné. Jemeny sklizené pred desti berou vodu
pomaleji, nebot jsou dokonale zaschlé. Jec¢-
meny porostlé pfijimaly vodu dobfe az pre-
kotné, takze dochazi i k utopeni obilek a k ne-
homogennimu kli¢eni. Slady vyrobené ze druhé
skupiny mohou mit sklon k gushingu piva.
Celkové mnozstvi sklizeného je€mene (asi
1,6 mil tun) by bylo dostaduijici v pripadée bez-
problémové a suché sklizné. Z udaju MZe vy-
plyva, Ze objem sklizeného je¢mene ve vysoké
a pramérné kvalité je asi 630 tis. tun, po pre-
poctu na 75% podil a obvyklych asi 60 % vy-
hovujicich vzorkd po strance obsahu bilkovin
je k dispozici odhadem pouze asi 300 tis. tun.
Kamparn 2006-2007 je, pokud se tyka
mnozstvi a jakosti je€mene, nejhorsi za po-
slednich padesat let.

Podékovani:

VSem pracovnikiim, ktefi zaslali véas
vzorky jeémene s uplnymi udaji, a tak
umoznili splnéni tohoto tkolu.

Zakladem receptu na Uspéch nejsou u dobrého piva jen dobré prisady.
Rozhodujici je také optimalni proces staceni, etiketovani a baleni. Zde nabizeji

Tab. 4 Prehled parametrt jakosti jemene a sladu z nejvice zastoupenych odrud ve sklizni 2006

JER | PRE | TOL | MAL | SEB | BOJ
n 31/12| 28/13 | 18/7 | 15/3 9/4 5/3
Jec¢men
Obsah bilkovin % 10,8 | 11,4 | 11,6 | 11,4 | 10,7 | 12,0
Obsah Skrobu %o 61,9 | 616 | 62,5 | 62,0 | 62,8 | 63,6
Slad
Barva j.EBC 3,5 2,9 5,2 2,9 3,9 3,6
Extrakt % 81,8 | 82,2 | 81,1 | 82,9 | 82,6 | 82,7
DLFU % 1,5 1,1 1,5 1,0 1,2 1,0
Relativni extrakt 45 °C Y% 40,7 | 39,1 | 40,4 | 40,3 41 4| 355
DSP Y% 79,8 | 81,8 | 80,5 | 78,6 | 80,3 | 76,3
Diastat. mohutnost j-WK 345 | 442 | 420 | 322 | 379 | 332
RN mg/100 ml 83 78 97 82 82 80
Friabilita % 82,0 | 782 | 88,7 | 82,0 | 85,6 | 83,9
BG mg/1000 ml 341 365 | 176 | 402 | 233 | 255
Z15° j- EBC 1,68 | 0,77 | 470 | 0,97 | 1,65 | 1,95
Z 90° j- EBC 1,30 | 0,69 | 3,30 | 0,82 | 1,73 | 2,20

Vysvétlivky: DSP — dosazitelny stuper prokvaseni

Odrady: JER — Jersey, PRE — Prestige, TOL — Tolar,
MAL - Malz, SEB — Sebastian, BOJ — Bojos

n — pocet vzorkl jeémene / pocet vzorkl sladu

DLFU - rozdil extraktu v jemném a hrubém mleti

Ukol byl feSen za finanéni spolutiéasti:
Budgjovicky Budvar, n. p.

Ceskomoravské sladovny, a. s. (Zabfeh)
DUP druzstvo Pelhfimov — Pivovar Poutnik
Ing. Karel Klusaéek — sladovna
Koufimska sladovna a pivovar, spol. s . o.
Krakonos§, s.r.o. (Trutnov)

Méstansky pivovar Havli¢ckav Brod, a. s.
Méstansky pivovar v Poli¢ce, a. s.

Lora Viktoria, s. r. 0., Pivovar Podkovan
Moravamalt, s. r. 0. (Brodek u Pferova)
Pivovar a sodovkarna Jihlava, a. s.
Pivovar Broumov, s r. 0.

Pivovar Cerna Hora, a. s.

Pivovar Eggenberg, a. s. (Cesky Krumlov)
Pivovar Herold Bfeznice, a. s.

Pivovar Janacek, a. s. (Uhersky Brod)

BEVERAGE
FOOD
NONFOOD

kompletni feseni KHS nejvyssi efektivnost a flexibilitu — at uz se jedna o PET Idhve
nebo sklenéné lahve, plechovky nebo KEG sudy. Na KHS se mizete spolehnout

i v budoucnu.

www.khs.com
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RN — rozpustny dusik

BG — obsah B-glukant ve sladiné

Z 15° — zakal sladiny méreny pfi 15°
Z 90° — zakal sladiny méfeny pfi 90°

Pivovar Litovel, a. s.

Pivovar Nachod a. s.

Pivovar U Flekd, s r. o.

Plzerisky Prazdroj, a. s.

Rodinny pivovar Bernard, a. s. (Humpolec)
Sladospol, spol. s r. 0. (Benatky nad Jizerou)
Sladovna, spol. s r. 0. (Bruntal)

Sladovna Bernard, a. s. (Rajhrad)
Sladovna Ms$eno, s. r. 0.

Sladovny Soufflet CR, a. s.

Starobrno, a. s.

Zatecky pivovar, spol. s r. 0.
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