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Novéa CSN 56 6610 Slad

4 ZAVER

V publikaci je popsano jedenact odriid jeEmene, které byly regist-
rovany na pocatku roku 2010. Detailni pozornost je vénovana ¢tyfem
sladovnickym odridam. Obsah dusikatych latek byl u sledovanych
odrdd na optimalni drovni (11,1-11,3 %). Rozlusténi Skrobu bylo na
stfedni az vysoké urovni. Nejvyssi obsah extraktu vykazovala odriida
Gladys (83,2 %). Rozlusténi dusikatych latek bylo u odrid Gladys
a Paulis na optimalni rovni. Odrady Berlioz a Lilly vykazovaly vyssi
hodnoty Kolbachova €isla (50,3 %, 52,9 %). Amylolytické rozlusténi
akvalita sladiny dana hodnotou dosazitelného stupné prokvaseni byly
u v8ech odrld na optimalni Urovni. S rozlusténim bunéénych stén ne-
mély sledované odrGdy zadné problémy. U odrid Berlioz, Gladys
a Paulis bylo cytolytické rozlusténi na stfedni az vysoké urovni. Nej-
vy$8i Urovné cytolytického rozlusténi dosahovala odrada Lilly. Zadna
z uvedenych odrdd nebyla doporucena pro vyrobu piva s chranénym
zemeépisnym oznacenim ,Ceské pivo“ [9].

Podékovani

Prezentované vysledky sladovnické kvality byly ziskany a zpraco-
vany za podpory MSMT CR v ramci FeSeni vyzkumného zaméru
VUPS, a. s. ,,Vyzkum sladarskych a pivovarskych surovin a techno-
logii* (identifikacni kod MSM6019369701) a za vyznamné financni
podpory ¢lend Ceského svazu pivovard a sladoven.
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varieties. Content of nitrogenous substances was in the varieties stud-
ied on the optimal level (11.1-11.3 %). Starch modification was on
the middle to high level. The highest extract content was exhibited by
the variety Gladys (83.2 %). Modification of nitrogenous substances
was in the varieties Gladys and Paulis on the optimal level. The vari-
eties Berlioz and Lilly showed higher values of Kolbach index (50.3 %,
52.9 %). Amylolytic modification and wort quality given by the value
of apparent final attenuation were on the optimal value in all the va-
rieties. The studied varieties did not have any problems with modifi-
cation of cell walls. Cytolytic modification in the varieties Berlioz,
Gladys, and Paulis was on the middle to high level. The highest level
of cytolytic modification was achieved by the variety Lilly. None of the
given varieties was recommended for the production of beer with the
protected geographical indication “Czech Beer” [9]
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Mezulianik, M. — Prokes, J. — Psota, V.: Nova CSN 56 6610 — Slad. Kvasny Prum. 56, 2010, &. 6, s. 276—277.

Nova norma CSN 56 6610 Slad, ktera vySla tiskem v zafi 2009 nahrazuje normu Pivovarsky slad ze srpna 1992. Nova norma je do-
plnéna o souvisejici pravni predpisy a normy. Norma byla vyrazné zjednodu$ena, zpfehlednéna a doplnéna o nové plodiny, které jsou
v poslednich letech sladarsky hodnoceny a uplatiiovany v potravinafském primyslu. Jakostni ukazatele byly rozSifeny o extrakt v jemném
mleti v susSiné a extrakt v hrubém mleti v susiné. Nové byla do normy zafazena ¢ast tykajici se hodnoceni plzeriského sladu pro vyrobu

,Ceského piva“.

Mezulianik, M. — Prokes, J. — Psota, V.: New CSN 56 6610 — Malt. Kvasny Prum. 56, 2010, No. 6, p. 276-277.

The new standard CSN 56 6610 Malt, which was printed in September 2009 replaced the standard Brewery malt from August 1992.
The new standard is supplemented by related laws and standards. The standard has been greatly simplified, clearer and supplemented
with new crops, which in recent years Malting evaluated and applied in the food industry. Quality indicators have been extended to extract
the fine grinding of dry matter and extract the rough milling in the dry. Newly standard was included in the section on the evaluation of

pilsner malt for the production of the “Czech beer”.

Mezulianik, M. — Prokes, J. — Psota, V.: Die neue tschechische Norm €SN 56 6610 — Malz. Kvasny Prum. 56, 2010, Nr. 6, S. 276-277.

Die im September 2009 herausgegebene neue tschechische Norm CSN 56 6610 — Malz ersetzt einen friiheren Standard Braumalz
(,Pivovarsky slad“) vom August 1992. Die neue Norm wurde mit den Anhangsrechtsvorschriften und Normen ergénzt und wesentlich
vereinfacht. Weiterhin wurde die neue Norm um die Pflanzen ergénzt, die in den letzten Jahren in den Malzereien verarbeitet wurden
und ihre Anwendung in der Lebensmittelindustrie finden. Die Qualitdtsparameter wurden durch Kapitel Extrakt in der feinen — und groben
Mahlung in Trockenmasse erganzt. Neu wurde in die Norm ein Teil anlasslich der Bewertung des fur die Herstellung des Bieres bestimmten
Pilsenmalzes mit der Bezeichnung ,,Ceské pivo“ (, Tschechisches Bier“) eingegliedert.
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V prabéhu let2008-2009 byla vypracovana
nova CSN 56 6610 Slad. VySla tiskem v zafi
2009 a plati jiz od fijna 2009. Tato nova nor-
ma v celém svem rozsahu nahrazuje
CSN 56 6610 Pivovarské slady, ze srpna
1992.

Nova norma je doplnéna o nové souvisejici
pravni pfedpisy a normy, byl upraven jeji na-
zev a predevsim byla vyrazné pfepracovana
¢ast, tykajici se jakostnich ukazatell. Z normy
byly vypustény &asti tykajici se skladovani
a dopravy, nebot jsou upraveny pfisluSnymi
pravnimi predpisy.

V kapitole souvisejicich pravnich predpist
byla nova norma doplnéna o stézejni pravni
predpisy komunitarniho prava, a to o:

* Nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) €.178/2002 ze dne 28.ledna 2002, kte-
rym se stanovi obecné zasady a pozadavky
potravinového prava, zfizuje se Evropsky
Urad pro bezpecénost potravin a stanovi se
postupy tykajici se bezpecnosti potravin,
v platném znéni;

* Nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) €. 852/2004 ze dne 29. bfezna 2004
o hygiené potravin v platném znéni;

* Nafizeni Komise (ES) ¢. 1881/2006 ze dne
19. prosince 2006, kterym se stanovi maxi-
malni limity nékterych kontaminujicich latek
v potravinach, v platném znéni;

* Nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢&. 396/2005 ze dne 23. unora 2005,
o maximalnich limitech rezidui pesticidl
v potravinach a krmivech rostlinného a zivo-
¢iSného pavodu a na jejich povrchu
a o0 zméné smérnice Rady 91/414/EHS,
v platném znéni;

* Nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne
15. listopadu 2005 o mikrobiologickych kri-
tériich pro potraviny, v platném znéni;

* Nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané
zemeépisnych oznaceni a oznaceni pivodu
zemeédeélskych produktd a potravin (2008/C
16/05);

a rovnéz o néarodni zékony a provadéci
predpisy:

e Zakon ¢.219/2003 Sb., o uvadéni do obéhu
osiva a sadby péstovanych rostlina o zméné
nékterych zakon( (zakon o obéhu osiva
a sadby), ve znéni pozdéjSich predpisl

e Zakon €. 110/1997 Sb., o potravinach a ta-
bakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zakonl, ve znéni
pozdéjsich predpisu

e Zakon ¢.477/2001 Sb., o obalech a 0 zméné
nékterych zakonu (zakon o obalech), ve
znéni pozdéjsich predpist

* VVyhlaska Ministerstva zdravotnictvi
€.38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich
na vyrobky uréené pro styk s potravinami
a pokrmy, ve znéni pozdéjSich predpisl

* V/yhlaska Ministerstva zdravotnictvi
€. 305/2004 Sb., kterou se stanovi druhy
kontaminujicich a toxikologicky vyznam-
nych latek a jejich pfipustné mnozstvi v po-
travinach

* Vyhlaska Ministerstva zemédeélstvi
¢.113/2005 Sb., o zplisobu oznacovani po-
travin a tabakovych vyrobk(, ve znéni po-
zdéjsich predpisu

* V/yhlaSka Ministerstva zdravotnictvi
€. 381/2007 Sb., o stanoveni maximalnich
limit( rezidui pesticidl v potravinach a su-
rovinach, ve znéni vyhlasky ¢. 272/2008 Sb.
a vyhlasky ¢. 387/2008 Sb.

Norma byla vyrazné zjednodu$ena, zpre-
hlednéna a dopInéna o nové plodiny, které
jsou v poslednich letech sladafsky hodno-
ceny a uplatiovany v potravinafském pri-
myslu.

Jednd se o nésledujici suroviny: zrno je¢-
mene setého (Hordeum vulgare L.), pSenice
seté (Triticum aestivum L. emend. Fiori et
Paol.), pSenice $paldy ( Triticum speltal.), zita
setého (Secale cereale L.) a zitovce (tritikale)
(Triticosecale Wittm.) jako zemédélského
produktu uréeného na vyrobu sladu. Za suro-
vinu vy$e uvedenych plodin se povazuji zrala
zrna, klieni schopna, vypéstovana z regist-
rovanych odrdd téchto plodin. Surovina musi
spliiovat kvalitu potfebnou pro vyrobu daného
druhu sladu.

Podle pouzité obiloviny a zplsobu vyroby
se déli slady na nasledujici druhy:

1. Slady z jeémene
a) slad plzensky;
b) slad vidensky;
slad mnichovsky;
slad diastaticky;
slady prazené
— karapils;
— svétly karamelovy;
— tmavy karamelovy;
— Cokoladovy;
— barvici (Cerny).
2. Slady z jinych obilovin
a) slad z pSenice
— svétly pivovarsky;
— diastaticky pekarsky;
— prazené;
— karamelovy
— 8paldovy.
b) slad ze zita
c) slad z zitovce (tritikale).

c
d
e
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Kromé vySe uvedenych existuji i dalSi
druhy sladd, napf. z ovsa ¢i prosa, ale vzhle-
dem k tomu, ze se v Ceské republice bézné

nevyrabi a nepouzivaji, nejsou v této normé
uvedeny.

Pokud hodnotime organoleptické vlast-
nosti, tak tvarem a velikosti musi zrna sladu
odpovidat pouzité suroviné. Viné vyrobe-
ného sladu musi byt €istd, nevyrazna. Aroma-
ticka vuneé je zadouci u sladt prazenych.

Slad musi byt bez zivych $kddcu v jakém-
koliv stadiu jejich vyvoje a bez cizich pachi
(napf. pachu po plisni, zatuchlosti) a chuti
(napf. vyrazné nakyslé chuti).

Slady musi odpovidat poZadavkim na
zdravotni nezavadnost podle platnych prav-
nich predpisli, nesmi byt chemicky konzervo-
vany.

Endosperm karamelovych sladl na fezu
farinatomem musi mit podle druhu Zlutou az
¢ervenohnédou barvu. U sladu barviciho
(6erného) ma byt endosperm nespaleny,
tmavohnédy.

Jakostni ukazatele byly rozSifeny o extrakt
v jemném mleti v susiné a extrakt v hrubém
mleti v susiné a naopak nékteré parametry
jakosti sladu byly vypustény.

Nové byla do normy zafazena ¢ést tykajici
se hodnoceni plzeniského sladu pro vyrobu
Ceského piva. Slad pro vyrobu Ceského piva
musi byt vyroben z odr(id jarniho dvouradého
je€mene setého (Hordeum vulgare L.) dopo-
rué¢enych Vyzkumnym Ustavem pivovarskym
a sladafskym, a. s. V pfipadé sladu uréeného
pro vyrobu ,Ceského piva“ je deklarace od-
r(dy pfi dodavce sladu povinna. Hodnoceni
plzenského sladu bylo do normy zafazeno na
zakladé zvefejnéni zadosti o zapis podle ¢l. 6
odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006
0 ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni
plvodu zemédélskych produktll a potravin,
které bylo zvefejnéno v Ufednim véstniku Ev-
ropské unie dne 23. 1. 2008.

Slady z téchto odrdd jsou charakteristické
rozlusténi a niz8im stupném prokvaseni zpl-
sobujicim pfitomnost zbytkového extraktu ve
finalnim vyrobku. Hodnoty jakostnich ukaza-
tell, které musi odridy vhodné pro Ceské
pivo splfiovat, byly zvefejnény v Nafizeni Ko-
mise (ES) €. 1014/2008.

Nova norma by méla na nékolik dalSich let
slouzit péstiteldm obilovin, vyrobclm sladu
a producentlim potravinafskych vyrobka,
a tak jim umoznit pfipravit kvalitni produkty
v potravinarském primyslu.
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