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e citlivost grampozitivnich bakterii (bakterie mlé¢ného kvasenti,
Bacillus, Staphylococcus, aj.)

~ o mechanizmus d¢inku neni dosud spolehlivé objasnén

. e shizeni intraceluldrniho pH, pokles obsahu bunéénych kationtt
(Mn2*, Mg?*), narudeni membrdnovych transportnich procest -
preruseni prijmu Zivin, hladovéni burky, odumreni




L.brevis - mechanizmus rezistence k horkym
chmelovym latkam
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Membranova H*ATPaza

Membranové MDR-pumpy horA a horC Horizontélni
Membranovy protein hitA transfer gent
Zvysenad pufracni kapacita cytoplazmy
Pozménéna struktura bunécné stény a plazmatické membrany

Schopnost rezistentnich kmenu utilizovat ,neobvyklé" zdroje
uhliku a energie
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A. Nonadapted strains
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B. Beer-adapted strains
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L.brevis - mechanizmus rezistence k horkym
chmelovym latkam

A. Beer-adapted L. brevis ABBC45 B. Nonadapted L. brevis ABBC45
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Rust L.brevis v pritomnosti horkych kyselin_
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I. Schopnost L. brevis rist a mnozit se [
v pritomnosti riznych koncentraci
chmelovych kyselin je ovlivnéna
poCdtecnim pH kultiva¢niho média.

IT. Vyrazné prodlouzeni lag-fdze
vypovidd o mozné selekci
rezistentni populace bunék.
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ITI. ,Vyselektované" rezistentni
buriky nikdy nedosdhnou optické
denzity kontroly.

IV. Tento trend je mozné pozorovat
u rdznych kmeni, bez korelace se
schopnosti kazit pivo.




Geneticky zdklad rezistence L.brevis
k horkym chmelovym kyselinam

e identifikace L.brevis (druhové specifické primery, APT 50CH)

PCR - detekce genili horA, horC a hitAv genomu kmenii
L.brevis

rdst vybranych kmenl L.brevis v pivu - schopnost zkazit pivo
(tvorba zdkalu, pritomnost Zivotaschopnych bakterii)

kmeny citlivé/rezistentni k horkym chmelovym kyselindm
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L. brevis |[horA |horC |hitA |schopnost kazit
RIBM pivo
2-4 - + + -

2-62

V. PFitomnost gent
horA, horCa hit A
ne vzdy koreluje se
schopnosti L. brevis
kazit pivo
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Zaver

> Ve sbirce VUPS je deponovdno 84 kmenii bakterii mléZného
kvaseni izolovanych z pivovarskych provozl a ze zkaZeného piva,
dalich 18 je ve fdzi identifikace a zarazeni do sbirky

> Kmeny jsou primarné vyuzivany pro reseni Vyzkumného zaméru
MSM6019369701 (..Vyzkum genetického zdkladu Skodlivosti
grampozitivni bakteridlni kontaminace v pivovarském primyslu®) a
Vyzkumného centra 1M0570 - (Stanoveni vlivu chmelovych latek
na membrdnovou energetiku a celkovy fyziologicky stav
mikroorganizmi vyskytujicich se v pivovarském provozu)
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