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Uvod
Etylen

vliv svitiplynu na opad listl znam jiz na konci 19. stol.
- dlkaz tvorby etylenu rostlinami ve 30. letech 20. stol.
- jediny dosud znamy plynny fytohormon

- starnuti kvétd, zrani plodd a opadavani listd

- vznika v rostlinach z AMK L-metioninu

- jako hydrofobni molekula pronika snadno membranami a
zvysuje jejich propustnost

- v obilkach jeCmene stimuluje tvorbu alfa-amylazy

- vyuziti etylenu — kyselina 2-chloretylfosfonova
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Poskliznové dozravani

u nékterych druhd rostlin semena nekli¢i bezprostredné po
odlouceni od materske rostliny

v obilkach jeCmene béhem zrani na materske rostliné klesa
obsah endogennich giberlinl a stoupa obsah inhibicnich latek
(ABA)

po sklizni jesté kratce obsah giberlin{ v obilce klesa, ale
pozdéji, kdy probiha poskliziiové dozravani obsah giberlin{
stoupa

pordstani

kliceni




Cil reseni

- v obdobi 2007-2009 byl testovan vliv rlizné koncentrace etylenu na
kvalitativni ukazatele sladu ve sklenénych lahvich (3 800 ml)
uzavrenych pryzovou membranou

- malé mnozstvi vzork{l, zmény ve slozeni vzduchu

- cilem bylo v roce 2010 navazat na predchozi experimenty v
podminkach mikrosladovny se zvySenym obsahem etylenu

- pridani jablek do podlisCi mikrosladovny

- vytvoreni pozadované koncentrace etylenu (200 az 300 nli/I)
v ovzdusi mikrosladovny




Material a metodika

- pro experimenty vyuzit jarni jeCmen z polni pokusne stanice
MENDELU v Zabcicich

- Odrtdy - Aksamit, Blanik, Bojos

- Jersey, Prestige, Sebastian

- Termin sladovani
- ihned po sklizni
- tri tydny po sklizni

- Sest tydnd po sklizni




Material a metodika

- Technologie sladovani

- Kontrola

- Etylen - 200-300 nl/I

- Délka sladovani
- 4 dny
- 6 dnl




Material a metodika

- hmotnost sladovanych vzorkd jemene 200 g.
- délka prvni a druhé namacky 4 hodiny,

- stupen domoceni 45 %.

- teplota vody 14 °C, teplota kliceni 14 °C.

- obsah kysliku byl méren kyslikovou elektrodou digitalnim
oxymetrem GMH 3691,

- obsah CO, a etylenu byl stanoven pomoci plynové
chromatografie




Hodnocené parametry kvality sladu

- vytéznost sladovani (VS)

- extrakt sladu (E)

- relativni extrakt sladu (RE)

- dosazitelny stupen prokvaseni (DSP)
- diastaticka mohutnost (DM)

- Kolbachovo ¢islo (KC)

- obsah B-glukand ve sladu (BG)

- homogenita a modifikace sladu (H a M)
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Priimérné hodnoty parametrt kvality sladu

Parametr VS E RE DSP DM KC BG H M
Jednotka % % % % j. WK - % % %
Termin sladovani

T 93,5a 81,8a 29,6a 77,7a 231,0a 36,2a 1,5a 74,5a 76,6a
T3 94,5b 82,2b 30,5b 78,3b 257,3ab 39,0b 1,2b 74,9a 77,0a
T6 95,2¢c 82,2b 31,7c 78,5ab 253,1a 40,6¢ 1,5a 75,2a 72,3b
Technologie sladovani

Kontrola 94,3a 81,9a 30,0a 77,6a 236,3a 37,6a 1,5a 73,5a 72,8a
Etylen 94,5a 82,3b 31,1b 78,6b 258,0b 39,6b 1,3b 76,2b 77,8b
Délka sladovani

4 dny 95,1a 81,6a 27,7a 76,7a 218,0a 36,4a 1,8a 73,4a 70,1a
6 dni 93,7a 82,6b 33,4b 79,6b 276,3b 40,8b 1,0b 76,2b 80,4b




Bojos — sladovani 4 a 6 dnli
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Sebastian — sladovani 4 a 6 dnil
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Bojos — vyteéznost sladovani
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Bojos — obsah B-glukanti ve saldu
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Sebastian — obsah B-glukanii ve saldu
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Bojos — dosazitelny stupen prokvaseni
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Zaver .

Vytvorena koncentrace etylenu (200 az 300 nl/I)
statisticky vyznamné ovlivnila pozitivhé hodnoty
extraktu sladu, relativniho extraktu pri 45 °C,
dosazitelného stupné prokvaseni, diastaticke
mohutnosti, Kolbachova cisla, obsahu B-glukanti ve
sladu, homogenitu sladu a jeho modifikaci.




Dekuji za pozornost




