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,Ceskeé pivo"

e Plnost je stredni az vysoka, zejména diky
obsahu nezkvasenych zbytkt extraktu,
charakteristickych rozdilem mezi zdanlivym a
dosazitelnym prokvasenim.

o Ceské pivo je oproti jinym piviim charakteristické
vyssim podilem nezkvaseného extraktu, vetsim
mnozstvim polyfenoll, vyssim pH, vyraznéjsi
barvou, horkosti a rizu.

e Ve vétsiné pripadéi obsahuje Ceské pivo zbytky

(nezkvasené) extraktu, coz je jedna z typickych

vlastnosti Ceského piva.




Zbytkovy extrakt

e Silna enzymova aktivita, s vysokym obsahem
extraktu a s vysokymi hodnotami dosazitelneho
stupné prokvaseni.

e Nizsi stupen proteolytického a cytolytického

LA &4

zbytkovy (neprokvaseny) extrakt.

e Skrob se v priibéhu rmutovani preméiuje na
glukosu, maltosu a dextriny (polymery glukosy se
stupném polymerace (DP) 3-30).

e Dextriny jsou soucasti zbytkoveho extraktu piva a
vznikaji pri vyrobe sladiny.




Dextriny B
sacharidy tvorené glukosovymi jednotkami vazanymi
vazbami a-(1—4) a v mensi mire i a-(1—6);
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Vliv odriidy jeCcmene na kvalitativ

kvantitativni slozeni dextrintl.
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Variety Pedigree

Bojos Madonna/Nordus

Bolina Annabell x Scarlett
Calgary (Dominique/Blenheim)/(Barleta/Chapka)
Diplom (Ditta/Cooper)/Krona
Jersey Apex/Alexis

Prestige Cork/Chariot

Radegast Nordus/Heris

Sebastian Lux/Viskosa

Tolar HE 4710/HWS 78267-83
Xanadu Viskosa/Scarlett
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Analyza variance a odhady komponent rozptylu pro dextrihy

(DP 4-6)
Source of Mean Significan  F Estimated components
variation square level ratio  of varience
abs. rel. (%) s.e.
ve sladiné
Year r 2 0.784143 NS 1.964  0.0064 0.63 0.0131
Locality " 2 5.325760 *** 13.340  0.0821 8.02  0.0888
Variety = 9 10.040849 *** 25151  0.5356 52.34] 0.2630
Residual ” 166 0.399219 0.3992 39.01  0.0438
v mladiné
Year g 2 17.49959 *** 149.425  0.1449 17.57  0.1458
Locality ~ 2 2.36241 * 20172 0.0187° 227  0.0197
Variety = 9 98.09335 *** 186.133  0.6023 73.05] 0.2854
Residual " 166 9.72034 0.0586 711 0.0064
v zeleném pivu
Year g 2 12.673799 *** 51.647  0.2071 21.76  0.2112
Locality " 2 4.929197 * 20.087 0.0781°  8.21  0.0822
Variety =~ 9 7.827754 *** 31.899  0.4212 44.25  0.2050
Residual © 166 0.2454  25.78  0.0269




Shlukova analyza pro DP4-6 ve sladine J R
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Shlukova analyza pro DP4-6 v mladine J —
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Shlukova analyza pro DP4-6 v zeleném pivu J —
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Vliv rozdilného postupu sladovani na slozeni dextrin(i

e Mikrosladovani
e B45G3, S45G3 - Klasickym zplisobem,
tj. zplisobem, ktery je pouzivan pri hodnoceni odrdd
(3 dny maceni, 3 dny kliceni, stupen domoceni 45,5 %).

e B45G2, S45G2 - Zkracenym zptsobem sladovani -
3 dny maceni, 2 dny kliceni, stupen domoceni 45,5 %.

e B45G4, S45G4 - Prodlouzenym zplsobem sladovani —
3 dny maceni, 4 dny kliceni, stupen domoceni 45,5 %.
e B48G3, S48G3 - S vyssim stupném domoceni —

3 dny maceni, 3 dny kliceni, stupen domoceni 47,5 - 48 %.
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Skuteéné indikatory dosazeni cile ——

Byla nalezena souvislost mezi odriidou a obsahem
jednotlivych dextrinti ve zkoumanych vzorcich.

Obsah dextrinti nebyl vyznamné ovlivnéna dilcimi
zménami v technologii sladovani.

Zakladnim kriteriem je zastoupeni
tetra- az hexasacharidul.
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Déekuji za pozornost -

19.9.2011



