CESKA TECHNICKA NORMA

ICS 67.160.10 Leden 2011

CSN 56 0186-12
Metody zkouSeni piva —
Cast 12: Stanoveni celkového dusiku

Testing methods for beer —
Part 12: Determination of total nitrogen

Nahrazeni pfedchozich norem
Touto normou se nahrazuje CSN 56 0186-12 z 1981-11-02.

Predmluva

Zmeény proti pfedchozim normam

Pfedmétem této normy je postup stanoveni celkového dusiku a dusikatych latek a jejich pfepocet na
bilkoviny. Pivodni norma byla zcela pfepracovéana a pfizplsobena metodice EBC. Sou¢asné doslo
k dopInéni normy o nové Ceské a evropské pravni predpisy, které se tykaji ur€ovani kvality potravin.
Souvisici CSN

CSN 56 6610 Slad

CSN 56 6635 Ceské pivo

CSN 46 1100-5 Obiloviny potravinafské — Cast 5: Jeémen sladovnicky

Souvisici pravni pfedpisy

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002 (Regulation (EC) No.
178/2002), kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky
Ufad pro bezpec¢nost potravin a stanovi se postupy tykajici se bezpecénosti potravin, v platném znéni

Zékon ¢.110/1997 Sbh., o potravinach a tabakovych vyrobcich ao zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zadkonu, ve znéni pozdéjSich predpisu

Zéakon €. 258/2000 Sh., o ochrané verejného zdravi a 0 zméné nékterych souvisejicich zakon(, ve
znéni pozdéjSich predpist

VyhldSka Ministerstva zemédélstvi ¢.211/2004 Sb., o metodach zkouSeni a zplsobu odbéru
a pfipravy kontrolnich vzorkd, ve znéni pozdéjSich predpisi

Vypracovani normy
Zpracovatel: Vyzkumny Gstav pivovarsky a sladarsky, a.s., VIC 60193697, Ing. Vladimir Kellner, CSc.;
Zemédélské stredisko technické normalizace, Ing. Ladislav Cerny

Pracovnik Uradu pro technickou normalizaci, metrologii a statni zkugebnictvi: Ing. Linda Zvarova
1 Predmét normy

Mnozstvi dusikatych latek v pivé a ve sladu zavisi na kvalité pouzitého jeémene, resp. na obsahu
bilkovin. Kromé stanoveni celkovych dusikatych latek v pivé a ve sladu, resp. bilkovin, je dllezita
hodnota rozpustnych dusikatych latek, které prejdou do roztoku pfi kongresnim rmutovani. Jejich
hodnota doklada miru proteolytického rozStépeni vysokomolekularnich dusikatych slou¢enin béhem
sladovani a nasledného rmutovani. MnoZstvi a kvalita



rozpustnych dusikatych latek ma velky vliv natechnologii vyroby piva a ovliviiuje jeho kvalitu.
Nizkomolekularni dusikaté slou¢eniny (aminokyseliny) jsou ddlezité pro pomnozeni pivovarskych
kvasinek pfi hlavnim kvaSeni. Jejich kvalitativni zastoupeni ovliviiuje metabolismus kvasinek a tvorbu
vedlejSich produktd kvaSeni. Stfedné- a vysokomolekularni rozpustné dusikaté latky kladné ovliviiuji
pénivost a plnost chuti piva.

Konec nahledu - text dale pokra &uje v placené verzi CSN.



